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PIANTA

GASTROBAR ITALIANO

Movidos por el respeto a los
animales.

SOPA DE TOMATE

Sopa de tomates asados que se transforman en un
elegante cuadro de sabor, acentuado con pesto y
croutons.

$22

SOPA MINESTRONE

Un tributo a la tradicion italiana que se mezcla
con los sabores del pacifico colombiano.

$26

ARANCINI

$38

4 bolitas doradas de risotto, rellenas de “queso mozarella“ fundido, sobre una cama de salsa de tomate, con un
toque de pesto fresco . Acompafiado con pan de la casa.

PIZZA FRITTA $38

Experimenta la diversidad en cada bocado con las versiones fritas de tus pizzas favoritas: Di zucca, napolitana,
fungi y pollo bbg.

HONGOS RELLENOS $32

Champifiones gratinados rellenos con pateé de hongos, sobre un lecho de suave “queso crema”. Acompafiados de
pan de la casa.

TABLA DE “QUESOS” $52

Variedad de “quesos” artesanales, acompafiados por irresistibles “carnes” a base de plantas. Junto a un pan de la
casa recien horneado.

TARTARE DE SANDIA $34

Una reinterpretacion de un clasico, hecho con cortes finos de sandia montado a la perfeccion para ir coronado con
unos deliciosos chips de platano que le dan el toque ideal

ADICIONES
PAN DE LA ENSALADA DE TOFU QUESO
CASA LA CASA PARRILLADO | MOZZARELLA

Nuestro delicioso pan recien
horneado

Ingredientes frescos Queso de soya parrillado
seleccionados dia a dia con sal

Queso de marafion
hecho en casa

$9 $18 $12 $12

*Precios en miles de pesos colombianos

*Si tienes alguna alergia o restriccion alimentaria, comunicalo a tu meser@



PIANTA

GASTROBAR ITALIANO

Un menu inspirado en las
maravillas de las plantas.

RISOTTO DE
HONGOS
Arroz cremoso con un

mix de hongos
salteados con romero y

RISOTTO DEL
PACIFICO
Arroz cremoso con sabores

del pacifico colombiano,
acomparado con

RISOTTO DE
LA CASA
Arroz cremoso desarrollado

por nuestro chef,
acompanado con milanesa

esparragos. “calamares” apanados que de no pollo y vegetales
afladen un toque crujiente. horneados
$45 $45 $54
LASAGNA DE PLATANO $43 SELECCION DE

Lasafla de platano maduro, bolognesa de larga coccion,
“bechamel” y “queso” gratinado.

FAGOTTINI
HONGOS

Pasta rellena hecha en casa, tradicional de la region Emilia-
Romagna, rellena con “ricotta” y hongos sobre salsa aurora.

DE RICOTTA Y $46

RAVIOLI DE “SALMON" $44

Raviolis hechos en casa, rellenos de salmon de tofu sobre
una cama de salsa de frutos amarillos y cacio e pepe

RAVIOLON DE RICOTTA Y
CEBOLLA CARAMELIZADA

Pasta hecha en casa rellena de una deliciosa ricotta de
marafion, cebollas caramelizadas y peras al vino

$44

CANNELLONI $44

POLLO

Canelones rellenos de seitan estilo no pollo con pesto,
gratinado con bechamel y quesos de marafion hechos en
casa

PESTO NO

GNOCCHI AL POMODORO $45
GRATINADOS
Delicados bocados de gnocchi ~al pomodoro,

acompafnados con tomates cherry confitados una pizca
de pepperoncino y gratinado con quesos de marafion

GNOCCHI
GRATIN

Gnocchis al pesto con no pollo gratinados con “queso
mozzarella” y “parmesano”.

NO POLLO AL $45

*Precios en miles de pesos colombianos

PASTA

Elige la pasta y salsa que prefieras

PASTA:

SPAGHETTI
PENNE
GLUTEN FREE (+4K)

SALSAS:

BOLOGNESA
ARRABIATTA CON CHORIZO
CARBONARA
PESTO CON NO POLLO

$38
ALTOS EN
PROTEINA

SALMON CON PAPAS
CRIOLLAS AL ROMERO

$48

“Salmén” de tofu con salsa de uchuva, acompafiado de
papas criollas al romero y chips de kalé.

MILANESA DE NO
POLLO

Milanesa de no pollo, bafiada con pomodoro y gratinada
al estilo napolitano, acompafada de papas criollas al
romero y ensalada de la casa.

$46

*Si tienes alguna alergia o restriccion alimentaria, comunicalo a tu meser@



P I ;jtﬁl N TA Una invitacién a

explorar nuevos sabores.

GASTROBAR ITALIANO

PIZZA

ARRABBIATA CON $46
TOMATES SECOS

Pizza en masa madurada con salsa arrabiatta, un togue picante que se
conjuga con el dulzor de los tomates secos, cebolla caramelizada, pesto y
“queso mozzarella”.

BOLOGNESA $42

Pizza en masa madurada con salsa bolognesa, maiz dulce y “queso
mozzarella”

CHORIZO $46

Pizza en masa madurada con salsa napolitana, “chorizo”, “chicharron”,
platano y “queso mozarella”.

FUNGHI $45

Pizza en masa madurada con portobello, orellanas y shiitake, coronada
con una cremosa salsa de “queso” y “queso mozzarella”.

NAPOLITANA $42

Pizza en masa madurada con salsa napolitana, tomates san marzano y
“burratta’.

POLLO BBQ $44

Pizza en masa madurada con “Pollo de orellanas” y salsa BBQ de la casa,
con “tocineta” y “"'queso mozzarella”.

PEPPERONI $490

Pizza en masa madurada con salsa napolitana, “pepperoni” hecho en casa
y “queso mozzarella”.

DI ZUCCA $44

Pizza en masa madurada con pure de ahuyama, cebolla caramelizada,
“queso mozzarella”, kale fresco y un toque de pesto.

*Precios en miles de pesos colombianos
*Si tienes alguna alergia o restriccion alimentaria, comunicalo a tu meser@



P I f, N T /\ Para que nos lleves en tu
A

corazon

GASTROBAR ITALIANO

PANINI
PANINI DE SEITAN $38

Focaccia hecha en casa, seitan, cebollas caramelizadas, pesto, rodajas de
tomate y kale. Acompanado de papas criollas al romero.

PANINI DE MILANESA $42

Focaccia hecha en casa, milanesa de no pollo, pomodoro, “queso
mozzarella” , tomates secos y mix de lechugas. Acompafiado de papas
criollas al romero.

PANINI DE CHORIZO $39

Focaccia hecha en casa, chorizo, chimichurri, queso mozzarella de
marafion, mix de lechugas y cebollas encurtidas. Acompafiado de papas
criollas al romero.

POSTRES

CHEESECAKE $23

Cheescake de marafion preparado en casa, elige entre bafiarlo con salsa
de frutos rojos o amarillos

TORTA DE CHOCOLATE $21

Nuestra clasica torta de chocolate rellena de nutella hecha en casa, un
clasico digno de los amantes al chocolate

VOLCAN DE CHOCOLATE $19

Una bomba recien salida del horno lleno chocolate y banano, con el centro
liquido y cremoso

TIRAMISU $22

Hecho con capas de bizcocho melcochudo, cafe colombiano vy
mascarpone de marafion hecho en casa

*Precios en miles de pesos colombianos
*Si tienes alguna alergia o restriccion alimentaria, comunicalo a tu meser@



PIANTA

GASTROBAR ITALIANO

Una propuesta local
diferente

JUGOS $10 SODAS ARTESANALES $14
Mango Fresa jamaica
Fresa Naranja pifia y zanahoria
Maracuya + 3k Mora, uva y agraz
Mora Remolacha y jengibre
Pifia y albahaca
Limgnada KOMBUCHAS $14
Fresa hierbabuena
Flor de jamaica
BATIDOS $15 ’
Lulo
Mango - fresa - banano Jengibre
Frutos rojos Café caramelo
Maracuya
CHOCOLATE CAFE CAPUCCINO INFUSION
Elige entre agua o leche Filtrado en prensa Cremado en leche de Infusiones de selvatica, con
vegetal francesa marafién frutos amazonicos
$10 $6 $8 $6
COCTELERIA VINOS
ANESY'- SE Y- $38 VAGABUNDO
Clésico aperitivo veneciano.
Cab t Sauvi
GIN & TONIC MEDITERRANEO $35 RN 7
Gin & Tonic con notas de romero, manzana verde y pimienta. Pinot Noir
GIN & TONIC DE TORONJA $37 Copa Botella
Clasico Gin and Tonic con tonos floralesy citricos, $30 $140
GIN SPRITZ $37 HACIENDA EL HARO
Con tonos de maracuyd, durazno y canela.
Rioja Blanco
LULADA DE VICHE $38 Rioja Rosé
Lulada con Viche del pacifico colombiano Botella
VICHE Y TAMARINDO $38 $170
Preparacion de la casa con viche y tamarindo.
CERVEZAS
STELLA CLUB CLUB CERVEZA DE
ARTOIS COLOMBIA COLOMBIA TEMPORADA
*segun
DORADA ROJA disponibilidad
$14 $12 $12 $19

*Precios en miles de pesos colombianos

*Si tienes alguna alergia o restriccion alimentaria, comunicalo a tu meser@




PIANTA

GASTROBAR ITALIANO

DE NUESTRA COCINA

Te acompafiamos en tus
celebraciones

A TU CASA
SALSA RE SIHRES DiE NUESTRAS QUESO
NAPOLITANA MARANON PROTEINAS MOZZARELLA
400 gr Hecha con tomates san| 220 gr Pesto elaborado con 300 gr de Chorizo, no pollo 300 gr Queso de
marzano de nuestra tierra marafiones del guaviare o chicharron marafon hecho en casa
$17 $27 $29 $35

TIENES ALGUN

Y/ eI NN (R

Reserva tu espacio con nosotros, con gusto te
ayudaremos a planearlo. No tendras que preocuparte
por nada, nosotros nos encargaremos de hacerlo

realidad como a ti te guste
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PIANTA

GASTROBAR ITALIANO

En nuestra cocina todo |lo preparamos nosotros:
Hacemos nuestros propios quesos, preparamos salsas
frescas y horneamos nuestro pan en casa.

El marafiédn es uno de nuestros ingredientes estrella:
lo usamos por su textura cremosa y su versatilidad
para crear quesos, salsas y rellenos y también usamos
otras nueces.

Usamos soya y gluten como proteinas, que nos
permiten lograr sabores profundos y estructuras
auténticas en cada plato.

Todos estos ingredientes pueden ser alergenos para
algunas personas, asi que si tienes alergias o
restricciones alimentarias, por favor comunicalo a
nuestros meseros antes de hacer tu pedido.

Estaremos felices de ayudarte a elegir lo mejor para
ti.



